Flachswickel

500g Mehl
250 g Butter
2 Eier
1W. Hefe
309 Zucker

o

30ml Milch |

Alle Zutaten zu einem Teig verarbeiten und wie
unten beschrieben weiter verarbeiten, danach
bei 180°C backen

- Teig gehen

lassen

- an einem Stuick - 50-100g je nach
abstechen Wunschgroie

der Mitte etwas
dicker lassen

-ausformen und in -im Zucker walzen - Zu Flachswickel - versetzt auf das Blech
wickeln legen
ZUKUNFTS £ELDER

Ein Rezept von mmw

Schulbauernhof
am Grinen Heiner



